
Mejor posición al
cocinar porque
se cocina parada

Ahorra leña porque 
conserva mejor el calor

Es más segura porque reduce 
el riesgo de quemaduras

Ofrece mejores 
condiciones de salud

 La comida es de mejor sabor

Es más limpia porque a través 
de la chimenea expulsa el humo 
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Este material fue elaborado con la colaboración de EnDev/GIZ y PNUD.
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