
Como la combustión es 
deficiente se produce 

mucho humo

Las partículas de 
hollín caen sobre 

la comida

El olor del humo 
se impregna en 

la ropa

La persona que 
cocina está en 
mala posición

El soporte para las ollas es inseguro y 
hay mayor riesgo de quemaduras

El calor se pierde 
por los costados 

de la cocina

Los principales problemas de cocinar 
con fuego abierto son: 
Los principales problemas de cocinar 
con fuego abierto son: 


